Speisekar



Ihr Italiener in Oldenburg
..................... Se|t 1997

Restaurant + Pizzeria

Bei uns soll Essen Freude machen!

Aus frischen Produkten, der gro3en Vielfalt der Natur und schonender Zubereitung
kreieren wir mit viel Phantasie eine abwechslungsreiche Italienische Kiiche.
La Casa Vecchia mit seinem gemdutlichen Ambiente heil3en sie:Ben Venulti.

GenielRen Sie in familiarer, italienischer Atmosphére unsere Spezialitaten.

ooooooooooooooooooooo

Sollten Sie eine Lebensmittel-Unvertraglichkeit haben, :

sprechen Sie uns an. Unsere Service-Mitarbeiter kdnnen Sie mit Informationen versorgen§

und bei Nachfragen, Riucksprache mit der Kiiche halten.
Selbstverstandlich halten wir fir Sie eine Dokumentation mit Allergen-Kennzeichnungen berefit,

die wir Ihnen aushandigen konnen.

Buon Appetito!

Von 11.30 - 15.00 Uhr Mittagstisch
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1.

Brus&hetta classicd®

Drei gerOstete Weissbrotscheiben
mit gewdrfelten Tomaten, Knoblauch,
frischem Basilikum, Ol und Oregano

6,00 €

Bruschetta Ortolana®

Drei gerostete Weissbrotscheiben |
mit gegrilltem Gemuse, Ol, Knoblauch
und frischem Basilikum

7,00 €

Pizzabrot @9
Mit Kése, Oregano und Knoblauch

4,00 €

Carpaccio di Salmon€e?
Lachscarpaccio auf einem frischen
Rucolabett, gehobelten Grana Padano
und rosa Pfe erkdrnern

13,00 €

Carpaccio di Manzd¥
Rindercarpaccio auf einem frischen
Rucolabett, garniert mit gehobeltem
Parmesan

14,50 €

Polpo a ogato ™

Octopus mit feinen Zwiebeln und
Cherrytomaten im eigenen Sud gegart,
mit frischen Krautern verfeinert und in
einem Terraccottaschalchen serviert

15,00 €

10.

11.

Vitello Tonnato @9
Kalbsnusscheiben mit einer zarten

" Thuhn sch Kaperncreme

Als Beilage servieren wir frisches

| 'Pizzabrot

15,50 €

Cestino di Ciausco di Vitello ai 3 pep®
Parmesankorbchen geflllt mit frisch
zubereitetem Kalbsmet, auf einem
knackigen Spinatbett, gewurzt und
verfeinert mit drei Pfe ersorten und
einer Emulsion aus Zitrusfriichten

und Olivendl

17,00 €

Tartare di Tonno@

Thun schtartar mit Zitronet auf
gegrillten Artischocken, an einer
feinen Safrancreme

17,50 €

Compose di Seppia, Calamari,
Polpo grigliati @49

Gegrillte Komposition bestehend

aus Seppia, Calamari und Octopus.
Dazu gebratene Majorankarto eln mit
feinen Radischien- und Erbsensprossen

18,50 €

Filetti di Seppia al nero antico ©"
Gegrillte in eigener Tinte geschwenkte
Seppiastreifen, mit Olivendl und
Knoblauch verfeinert

16,90 €

.
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12. Insalata Pugliese©9
Kopfsalat mit Kuhmozzarella
(Fior di Latte), Kapern, Sardellen,
gehobelter Pecorino- Kéase

12,00 € 15. Ceaser- Salat
knackiger Romanasalat mit
Tomatenwdrfeln, frisch gehobeltem

)
13 : lipteT _Carppana (Capresef \ Parmesan, Chili-Croutons und ...
Rucola mit Bu elmozzarella,
Cherrytomaten, frischem Basilikum 11,50 €
13,90 € /
. ... Ceaser's Dressing dazu...
14, Insalata Siciliana® / ... saftig gegrilltes Hahnchenbruillet
Gemischter Blattsalat Salat mit , 90 €
: Schwert schstiicke, Kapern, Cherry- i
{ tomaten, Ricotta, Mandelblatter ...(1509) saftig gegrilltes Rinderhuftsteak
13,90 € 15,90 €

" ... vier saftig gebratenen Garneléfi
17,50 €

Zu allen Salaten reichen wir Brot und hausgemachtes Dressing
oder nach italieneischer Art mit Essig und Ol.
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16. ZuppLal di fagioli Cannellini
Frische Cannellini-Bohnensuppe mit
gezupften Rinderstreifen

9,00 € 18. Capriccio di Nettuno (Fischsuppe)®
Neptuns Laune mit diversen Muschel-

17 ' Ribollita Toscana con lardo . sorten, Krustentiere, in einer feinen
Tomatensauce

di Colonnata :
Frisches Saisongemuise mit geréstetem | 11,50 €
Brot und marmoriertem Speck nach f
Toscanischer Art 19. Zuppa di lenticchie di Norcia e Tartu o
9,50 € Linsensuppe mit Norcia-Linsen und
schwarzem Tri el

11,50 €

Zu allen Suppen servieren wir hausgemachtes Brot

Per Nostri Piccos!
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21. Portion Pommes®
Mit Ketchup oder Mayonnaise
4,50 €

22. Pasta Pinoccho®9
Kleine Portion Nudeln mit Butter
oder Tomatensauce

550 €

23. Pizza Bambini®32
Kleine Pizza Salami
550 €

24. Schnitzel della Casd?
Kleines paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes Frites

8,00 €

.
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25.

26.

21.

28.

30.

4.
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Pizza Margherita @9
(Vegetarisch)
Tomatensauce Kase und Basilikum
. 8,50 € |

Pizza Prosciutto e Funghi®24.29
Tomatensauce, Kase, Schinken und

‘frischen Champignons

9,50 €

Pizza Tonno@49)
Tomatensauce, Kase, Thun sch, Zwiebeln
und Peperoni

. 12,00 €
Pizza Hawaiit2429 = ' ;
Tomatensauce, Kase, Schinken [
und Ananas |
' 11,00 €
Pizza Vegetaria®9
(Vegetarisch)
Tomatensauce, Kase und frisches Gemiise
11,50 €

Pizza Napoli (pikant) ©2d9
Tomatensauce, Kase, Sardellen, Kapern,
Oliven und Knoblauch

12,00 €
Pizza Quattro Formaggi©9
(Vegetarisch)
Tomatensauce, vier Kasesorten

12,50 €

.
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32.

33.

- 34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

Pizza de la Cas&?32d9

Tomatensauce, Kase, Schinken Salaml
Thun sch, Zwiebeln und Paprika

12,50 €

Pizza Inferno (sehr scharf)*29
Tomatensauce, Kase, Salami, Champignon,
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch-Chilliol

und Peperoni

12,50 €

Pizza Frutti di Mare @®0.9.9
Tomatensauce, Kase, Meeresfriichte,
Knoblauch und Krauter

13,50 €

Pizza Spinaci e Salmoné& 49
Tomatensauce, Kase, frische LLachswiirfel
Spinat und Knoblauch

13,50 €

Pizza Parmata9

Tomatensauce, Kase, Parmaschinken,
Rucola, Bruschetta-Tomaten und
Parmesanraspel

14,50 €

Pizza Carpaccid®?
Tomatensauce, Kase, Rinder let-
Carpaccio, Rucola und Parmesanraspel

14,50 €

Pizza Pollo (pikant)@9

Tomatensauce, Kase, Hahnchenbrust-
streifen, Zwiebeln, Rucola, Bruschetta-
Tomaten und Parmesanraspel

14,50 €

Pizza Enrico (pikant)@9

Tomatensauce, Kase, scharfe italienische
Salami und Walnuss

14,50 €

Pizza Salsiccia e friariell{®9
mit Italienische Salsiccia und Blattgemuise

13,90 €
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41.

42.

43.

44.

45.

Spagrl\etti Aglio e Olio (leicht pikant) @
mit Knoblauch, Chilli, Krauter und
Olivenadl

9,50 €

Penne Arrabiata (pikant) @
(Vegetarisch)

Chilischoten, Basilikum, Kapern, -
Knoblauch in einer pikanten
Tomatensauce und Parmesanraspel

10,50 €

Penne Mare e Monti (pikant)@®
mit Krabben, Hahnchenbruststreifen
und Knoblauch in einer Tomaten-
Sahnesauce

12,00 €

Strozzapreti dei dauni ®

( Antike Pasta Sorte aus Sud-Italien)

Strozzapreti mit Riccotta, Cherrytomaten,

Rucola, frischen Krautern und Chilli
13,00 €

Maccheroni al' Ragu antico®
(Suditalienisches Gericht um 1100 n. Ch.)
Kleine Maccheroni mit einer Ragout-
Melange aus Lamm, Kalb und
Schweinestuickchen, gekocht mit Roten
und Weissen Zwiebeln

13,50 €

47.

48.

49.

50.

. Tagliolini dei marinai @®

(ROomisches Gericht um 1600 n. Ch.)

Hausgemachte Tagliolini mit gebratenen
Garnelen, Zucchini und Cherrytomaten
in einer feinen Cremesauce

14,00 €

Linguine al Ragu di Polpo&™

| (Region Campanien um 800 n. Ch.)

Linguine mit Oktopusragout in
Tomatensauce gekocht mit Zwiebeln,
Pfe er und frischen Krautern

14,00 €

Pappardelle allo Scoglio @M
Pappardelle (eine breite Italienische
Bandnudelart) mit Meeresfriichten,
Cherrytomaten, Knoblauch und
frischer Petersilie

16,00 €

Risotto alla Veneta @
Risotto Venezianischer Art mit Scampi
und Tri eln

16,50 €

Straccetti ai ricci di Mare@"
(Gericht aus Apulien, Romische Altzeit)

Hausgemachte Pasta-Spezialitat verfeinert
mit Olivendl, frischen Krautern und rohem
Seeigel garniert.

(ESHOJORS
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51. Timballo di maccheroni @9 ' 53. Lasagne®9 |
Uberbackene Maccheroni mit Uberbackene, geschichtete Lasagne- "
Tomatensauce, Aubergine, blatter mit einer Hausgemachten
Mozzarella und Basilikum : _ | Bolognesesauce, Besciamella und

14,00 € j Mozzarella
12,50 €

52. Parmiggiana di Melenzane ©
~ Uberbackene geschichtete zuvor
: gebratene Auberginenscheiben
[ mit Tomatensauce, Parmigiano,
! Mozzarella und Basilikum
I ; : | 13,00 € k| f |

.Haben Sie ein gréReres Vorhaben, einen besonderen Wunsch oder Anlass?
Wir werden versuchen lhre Winsche in Erfillung zu bringen.

Machen Sie anderen eine Freude und verschenken Sie
einen kulinarischen Gutschein des La Casa Vecchia.

Sprechen Sie gerne unser Servicepersonal an!®
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54.

55.

56.

57.

58.

Filetttl) di Pollo alla grilia @
Hanchenbrust let mit Sauce Bernaise
geflllten Kopfsalatrélichen als Beilage

16,90 €

Filetto di Pollo alla Pizzaiola

Gegrillte Hanchenbrust llet mit
Rosmarinkarto eln, in einer pikanter !
Tomatensauce gekocht

16,90 €

Costolette di Agnello scottadito
Gegrillte Lammkottelets mit Rosmarin
und Salbei veredelte Karto eln.

18,00 €

Ossobuco di Agnello ai Porcini
Lamm Ossobuco mit Steinpilzen
in einer feinen Bratensauce
italienischer Art

18,50 €

Filetto di Manzo al Primitivo (220 gr.)
Rinder let in einer Rotweinsauce
(Primitivo) und dazu dampfgegarte
Karto eln

26,00 €

.
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59.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

3.
o

.
.
.
°
.

Tagliata di Manzo (220 gr.)
Gegrilltes Rinder let in Scheiben
tranchiert auf gegrillten Karto eln
mit heissem Rosmarindl am Tisch

nalisiert.
26,00 €

Filetto di Manzo su fondo di Zucchini

(220 gr.)

Rinder let vom Grill im Bauchspeck-
mantel, auf einem Bett aus gegrillten
Zucchini

26,00 €

Scaloppine di Vitello in crema al
Tartufo

Scaloppine vom Kalb (zartes Kalbs eisch
hauchdiinn geschnitten), mehliert und

in einer feinen Trl elcreme gebraten
18,50 €

Bistecca alla Palermitana (300 gr.)

Rumpsteak vom Angus gegrillt mit
einer Panade aus frischen Krautern,
gegrillten Tomatenscheiben und
Rosmarinkarto eln

26,00 €

Bistecca ai Ferri (300gr.)
Rumpsteak vom Angus gegrillt
mit Steakhouse Fries

24,90 €

Capocollo Grigliato
Gegrillter Schweinenacken mit
Rosmarinkarto eln

16,50 €

Grigliatta Mista Fur 2 Pers.
Gemischte Fleischplatte mit Lamm,
Kalb, Schwein, Rumpsteak und
Rosmarinkarto eln dazu zwei
kleine Gemischte Salate



--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
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Pesce / Fisch
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66. Cozze e Vongole alla Tarantind” 71. Salpiché di Gamberi in agrein®

Mies- und Venusmuscheln Tarantiener
Art mit Cherrytomaten, Knoblauch
und scharfer Peperoni

Gambas in einer feinen Sauce aus
diversen Zitrusfriichten und mit
rosa Pfe er verfeinert

14,90 € 22,50 €
67. Cozze Vongole e Cannellini?
Miesmuscheln im eigenen Sud mit 72. Salmone allla Griglia®
Knoblauch und Petersilie gegart Frisch gegrillter Lachs auf
18,00 € mediterranem Gemiusebett
19,00 €

69.

70.

. Branzino al forno con occhi di Pesto @

Wolfsbarsch mit Rosmarinkarto eln
und hausgemachten Basilikum-Pesto
Flocken im Ofen gegart

18,00 €
[

Trancio di Rana Pescatrice e Gambeff:®
Schwert sch Scheibe und Garnelen

in der Pfanne gebraten mit Cherry-
tomaten und Petersiliengarnitur

19,00 €

Salmone all* arancia®
Ofengebackener frisches Lachs let
mit Orangen und Paniermehl gratiniert
Als Beilage servieren wir einen Orangen
salat

17,50 €

¥a:

74.

Salmone all* arancia®®
Ofengebackener frisches Lachs let mit
Orangen und Paniermehl gratiniert
Als Beilage servieren wir einen Orangen
salat

18,50 €

Rombo dorato in forno (600gr.) @
(far 2. Personen)

Ofengebackener Steinbutt gratiniert
mit einer Karto el- / Paniermehlkruste
und frischen Krautern

42,00 €

..................................................................................................................................
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